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なす特有のえぐ味が少なく、
サラダなどにも適します。

Quality Seeds

水の匠水の匠水の匠

なす

特 　性

果皮は軟らかく果肉はきめ細かく甘みがあ

り、漬け物にしてみずみずしい F1 水ナス

です。

果実はやや尻張りの良い長形の丸ナスで、

果重は約 150ｇとなります。果皮はテリの

ある美しい黒紫色となり、色ボケ果の発生

も少ない品種です。

草姿は半開張性で、草勢及び節間長は中

位です。側枝の発生が強く 2 ～ 3 葉ごとに

着果する豊産種です。

果肉がなめらかで甘味があり、サラダなどの生食に

適しています。味付けなしでも美味しく食べられます

が、和風のポン酢や黒酢、洋風としてはオリーブオ

イルやクリームチーズなどにも良く合います。
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〒600-8691　京都市下京区七条通り新町西入ル　
TEL 075-371-5101（代）　FAX 075-371-5108 www.marutane.com

Egg Plant

下記標準栽培表を参考に貴地の気候に合わせて栽培してください。

トンネル

露 地
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夏の食卓にもう一品！


